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ISTITUTO ISTRUZIONE SUPERIORE “GALILEO FERRARIS” 
RAGUSA 

LICEO ARTISTICOindirizzo Grafica 
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Meccanica, Meccatronica ed Energia - Agraria, Agroalimentare ed Agroindustria 

ISTRUZIONE PROFESSIONALEindirizzi: Servizi Socio Sanitari indirizzo Odontotecnico - Servizi Commerciali 
Servizi per l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera - Manutenzione e Assistenza Tecnica 

 

Programmazione Fondi Strutturali 2014-2020 FSE e FESR. Programma Operativo Nazionale 2014IT05M2OP001 

“Per la Scuola: competenze e ambienti per l’apprendimento". Progetto P.O.N. codice 10.1.1A-FSEPON-SI-2017-

442 ScuolAccoglie – Modulo“Immagino, creo, imparo” - Codice Univoco d’Ufficio UFEPVB– 
C.U.P. C29G16004240007 – CIG: Z6F26CE823 

All’Albo Pretorio 

 Sito Web- Istituto  

Al Panificio DiStefano Giovanni 

Il Dirigente Scolastico 

 
VISTO l’offerta   preventivo prot. N.2787 del 19/02/2019; 

VISTO  l’articolo 36, comma 2, lett. b) del Decreto Legislativo 18 aprile 2016, numero 50, Attuazione delle 

direttive 2014/23/UE, 2014/24/UE e 2014/25/UE sull'aggiudicazione dei contratti di concessione, 

sugli appalti pubblici e sulle procedure d'appalto degli enti erogatori nei settori dell'acqua, 

dell'energia, dei trasporti e dei servizi postali, nonché per il riordino della disciplina vigente in 

materia di contratti pubblici relativi a lavori, servizi e forniture, nonché l’articolo 95, commi 4 e 5 

e all'articolo 34 del Decreto Interministeriale 1° febbraio 2001 numero 44;  

VISTI   i seguenti Regolamenti (UE) n. 1303/2013 recante disposizioni comuni sui Fondi strutturali e di 

investimento europei, il Regolamento (UE) n. 1301/2013 relativo al Fondo Europeo di Sviluppo 

Regionale (FESR) e il Regolamento (UE) n. 1304/2013 relativo al Fondo Sociale Europeo;  

VISTO  il PON Programma Operativo Nazionale 2014IT05M2OP001 “Per la scuola – competenze e 

ambienti per l’apprendimento” approvato con Decisione C(2014) n. 9952, del 17 dicembre 2014 

della Commissione Europea;  

PRESO ATTO che per gli alunni partecipanti alle attività progettuali , relativamente al modulo “Immagino, creo, 

imparo” - Progetto P.O.N. codice 10.1.1A-FSEPON-SI-2017-442 ScuolAccoglie, è prevista la 

fornitura del servizio mensa;  

CONSIDERATO che il valore della fornitura è inferiore a €. 40.000,00 e pertanto, in base all'art. 36 del  

Decreto Legislativo 18 aprile 2016, numero 50, è possibile ricorrere ad affidamento diretto da parte 

del responsabile del procedimento;  
 

PREMESSO QUANTO SOPRA 

 

TRA 

L’istituto di Istruzione Superiore “Galileo Ferraris” con sede a Ragusa in Via N.Tommaseo n°5, codice 

fiscale 80003290881 d’ora in poi denominato “Istituzione Scolastica”, rappresentato dalla Prof.ssa 

Giovanna Piccitto, nata a Ragusa il 28/01/1971, codice fiscale PCCGNN71A68H163J 

:  

E 

 





 

 

Il Panificio Distefano Giovanni  con sede legale a Ragusa, Via Paestum, n. 20, Partita I.V.A. 

01006640880  rappresenta dal Sig. Distefano Giovanni, nato a Ragusa, il 26/09/1975 e residente a  

Ragusa, ViaPalma di Montechiaro, n.220, Codice Fiscale: DSTGNN75P26H163K nella sua qualità di 

Rappresentante legale della ditta 

SI CONVIENE E SI STIPULA QUANTO SEGUE 

 

ART. 1 

Svolgimento del servizio 

 

Il servizio richiesto riguarda la fornitura di quanto espressamente indicato nella richiesta di preventivo 

prot. n. 2787 del 19/02/2019,in particolare la ditta deve provvedere a: 

 

 acquisto e trasporto in proprio dei generi alimentari, loro stoccaggio con l’assunzione del rischio del loro 

naturale deterioramento;  

 preparazione dei pasti presso il centro di cottura;  

 trasporto dei pasti presso il plesso scolastico indicato;  

 somministrazione dei pasti in contenitori termici con scomparti monodose isolati (Isolamento degli 

alimenti caldi da quelli freddi)  

 fornitura con i pasti trasportati di piatti, bicchieri in plastica per alimenti in confezione singola a perdere, 

tovaglioli, tovagliette e posate a perdere (coltello, cucchiaio, forchetta), una bottiglia d’acqua naturale 

sigillata da litri 0,5 per pasto e di sacchetti per la raccolta dei rifiuti;  

 

I cibi debbono essere immessi in contenitori termici che abbiano scomparti separati in modo da isolare gli alimenti 

caldi da quelli freddi, ben protetti dalle infiltrazioni di polveri, con caratteristiche tecniche che assicurino una 

perfetta conservazione degli alimenti sotto il profilo organolettico e della appetibilità. Non sono ammessi 

contenitori in polistirolo.  

I pasti devono essere distribuiti caldi assieme a posate, bicchieri, tovaglietta-copritavolo una bottiglia d’acqua 

naturale sigillata da litri 0,5 per pasto e tovagliolo (tutto monouso), nel rispetto degli orari previsti dalla Direzione 

Scolastica. Il tutto omologato dal punto di vista igienico-sanitario. 

Fanno capo al Gestore selezionato gli oneri derivanti dal controllo igienico sanitario connessi alla manipolazione, 

erogazione e trasporto dei pasti. 

 
Ogni pasto dovrà comprendere una delle seguenti opzioni  

 

PRIMO MENU’ (opzione primo e contorno) 

gr. 480 pasta al forno (pasta in crudo gr. 200, condita con ragù e besciamella gr. 120, prosciutto cotto gr. 70, 

mozzarella gr. 90, parmigiano grattugiato) 

gr. 70 panino con gocce di cioccolato 

n. 1 acqua da lt. 0,500 

 

SECONDO MENU’ (opzione secondo e contorno) 

gr. 200 hamburger di pollo 

gr. 100 patate al forno o fritte 

gr. 110 pane 

n. 1 acqua da lt. 0,500 

 

TERZO MENU’ (opzione secondo e contorno) 

gr.150 cotoletta di pollo (panata con mollica fresca condita con parmigiano grattugiato e prezzemolo) 

gr. 100 100 patate al forno o fritte 

gr. 110 pane 

n. 1 acqua da lt. 0,500 

 

QUARTO MENU’ (opzione 2 rustici e contorno) 

 gr. 160 focaccia pomodoro e formaggio 

 gr. 160 fetta di pizza mozzarella, prosciutto e patatine 

n. 1 acqua da  lt. 0,500 

 

La distribuzione dei pasti dovrà seguire il seguente calendario allegato al presente contratto. 

 

 

 

 



 

 

 

ART. 2 

 

OBBLIGHI A CARICO DELL’ISTITUZIONE SCOLASTICA 

 Nel giorno previsto entro le ore 09.30 la Scuola comunicherà il numero esatto di corsisti presenti alla mensa al 

responsabile del servizio indicato dal gestore affidatario per determinare la quantità di pasti nella giornata di 

competenza.  

 Le eventuali sospensioni del servizio mensa saranno comunicate al responsabile del servizio indicato dal gestore 

affidatario due giorni prima dalla sospensione del servizio.  

 

Art. 3 

OBBLIGHI DELLA DITTA AGGIUDICATARIA: 
La ditta aggiudicataria è l’unica responsabile del servizio mensa. In particolare resta a carico della ditta 

aggiudicataria:  

 Il trasporto, la distribuzione dei pasti nella sala mensa dell’Istituto;  

 I procedimenti e le cautele per la sicurezza del personale ai sensi del D Lgs. 626/94 e successive;  

 La copertura previdenziale ed assistenziale del personale impegnato nonché degli eventuali infortuni sul 

lavoro;  

 Il rispetto delle caratteristiche minime di ogni pasto riportate all’art.1 della presente richiesta di preventivo. 

ART. 4- 

PAGAMENTO DEL SERVIZIO 

 

L’importo riconosciuto alla Ditta  di € 4,00 (iva inclusa) per pasto sarà quello corrispondente al numero effettivo 

dei pasti erogati, resta inteso la gratuità del pasto per i due insegnanti. 

Il pagamento, trattandosi di un progetto cofinanziato dal Fondo Sociale Europeo, verrà effettuato entro giorni 30 

dalla disponibilità reale delle erogazioni da parte del MIUR a prescindere dalla data in cui ciò avvenga, dietro 

emissione di regolare fattura elettronica e redatta secondo la legge con l’applicazione della Scissione dei Pagamenti 

(Split Payment) per l’IVA art. 17-ter DRP 633/1972. 

 

Trattandosi di finanziamenti da parte della UE, Pertanto l’offerente aggiudicatario non potrà avvalersi da quanto 

previsto dal D.lgs 231/2002 in attuazione della direttiva CEE2000/35, relativa alla lotta contro i ritardi di 

pagamento nelle transazioni commerciali. 

La fornitura è finanziata con Fondi Strutturali Europei - Programma Operativo Nazionale "Per la scuola - 

Competenze a ambienti per l'apprendimento" 2014-2020, finalizzato al miglioramento del servizio istruzione e sarà 

corrisposto solo a finanziamento avvenuto e a fornitura effettiva prestata. 

 

ART.5 

 
RISOLUZIONE DEL CONTRATTO 

In tutti i casi di inadempimento da parte dell’aggiudicatario, anche di uno solo degli obblighi derivanti dal 

contratto, questo potrà essere risolto dall’Amministrazione ai sensi delle disposizioni del Codice Civile. 

In caso di ritardato o parziale adempimento del contratto, l’Istituto Scolastico potrà intimare all’affidatario, a 

mezzo raccomandata A/R, di adempiere a quanto necessario per il rispetto delle specifiche norme contrattuali,entro 

il temine perentorio di 10 giorni. 

L'ipotesi del protrarsi del ritardato o parziale adempimento del contratto, costituisce condizione risolutiva espressa, 

ai sensi dell’art. 1456 cc, senza che l’inadempiente abbia nulla a pretendere, e fatta salva l’esecuzione in danno. 

E’ fatto salvo, altresì, il risarcimento di ogni maggior danno subito dall’Istituto Scolastico. 

In ogni caso, l’Istituto Scolastico si riserva il diritto di recedere in qualsiasi momento dal contratto, senza necessità 

di fornire giustificazione alcuna, dandone comunicazione scritta con 15 gg di preavviso rispetto alla data di recesso. 

Qualora il  modulo del progetto, di cui alle premesse, non venissero realizzati in parte o del tutto, l’istituto I.I.S. 

Superiore G. Ferraris” si riserva il diritto di sospendere proporzionalmente la fornitura senza che l'operatore 

incaricato abbia nulla a pretendere dall’Istituzione scolastica. 

 

Il Dirigente Scolastico 

        Prof.ssa Giovanna Piccitto 

DITTA 

 Panificio Distefano Giovanni 
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